
 
 

# WANTED 

# Produktionsmitarbeiter*innen (m/w/d) 
#Führen von Maschinen 

 
 
 

 
 

UNSER ANGEBOT – überzeugend, wie der Geschmack unserer Produkte 
 
 Vielseitige, abwechslungsreiche Aufgaben mit vielen Entwicklungsmöglichkeiten 
 Eigenverantwortung und Gestaltungsspielraum 
 Harmonisches Betriebsklima mit DU-Kultur 
 Zukunftssicheres Arbeitsumfeld in einem innovativen, international tätigen Unternehmen 

ZUKÜNFTIGE ROLLE – vielseitig, wie unser Produktportfolio 
 
 Bedienung von Produktionsanlagen (zur Herstellung und Abfüllung von veganen Milchalternativen) 
 Dokumentation der Tätigkeit, Erstellung von produktionsspezifischen Dokumenten 
 Fehlerbehebung bei Stillständen in Verbindung mit der Technik  
 Fertigprodukte nach Vorgaben abfüllen und verpacken 
 Reinigungsarbeiten und Durchführung von einfachen Qualitätskontrollen 

 

QUALIFIZIERUNG / TALENT -  erlesen, wie die Zutaten unserer Produkte    
 

 Abgeschlossene Berufsausbildung  
 Erfahrung in der Herstellung und Produktion von Lebensmitteln von Vorteil  
 Technisches Verständnis (Erfahrung in der Maschinenbedienung wünschenswert)  
 Teamfähigkeit sowie ein hohes Maß an Einsatz- und Leistungsbereitschaft  
 Bereitschaft zum Schichtdienst (aktuell 3- Schicht)  
 Gute Deutschkenntnisse (Wort und Schrift) 
 Eigener PKW zwecks Erreichung des Arbeitsplatzes erforderlich  
 Freude am Umgang mit Lebensmitteln und ein ausgeprägtes Qualitätsbewusstsein 
 

  

 
 

 

 

 

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung! 

recruitment@hain-celestial.eu 

 
Mag. Silke Prascsaics 

Molkereistraße 8, 7400 Oberwart 

       7400 Oberwart                          3- Schichtsystem                       ab sofort            ab EUR 34.228,-p.a. 
 

ÜBER UNS 
Wir sind Teil der HAIN CELESTIAL GROUP,  ein führendes 
Unternehmensnetzwerk für Bio- und Naturprodukte mit europäischer 
Zentrale in Wien. Über 300 Mitarbeiter*innen an den europäischen 
Standorten setzen sich für Werte wie exzellenter Geschmack, soziale und 
ökologische Verantwortung, Gesundheit und Natürlichkeit ein. Mehr über 
uns erfahren sie auf unserer Website oder auf LinkedIn! 

 


